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PRODUIT: FUET EXTRA 1509

INGREDIENTS: Viande de porc (Il faut 149 g de viande fraiche pour 100g de fuet), lard de porc, maltodextrine, sel,
conservateurs (E-326, E-252), stabilisateur (E-420), épices, ardbme naturel, colorant (E-162), startes

Embotits dans les boyaux naturels de porc comestible.

Pays de naissance : Espagne. Pays d"élevage : Espagne. Lieu dabattoire: Espagne.

DESCRIPTION DE PRODUIT: Produit fabrigué a partir d'ingrédients naturels de haute qualité.

PRESENTATION CARACTERISTIQUES

Code: 90 ORGANOLEPTIQUES

Poid: 150 gr. environ Boyau: naturel )

Measures: 36 x @ 38/40 mm Couleur: Rosse @

Unités pour sac:het 1 unités Go(t: Caracteristique g

Unités pour colis: 20 unités Ardme: Intense B

Poids net colis: 3 kg Palais: Juteux

Type emballage: atmosphere protectrice Coupe: Homogene Q

Point Vert: Eco-Embes N:00292 %

Produit NE contient PAS OMG (RD 1829/2003) &

Produit n"ayant pas subi de ionisation (199/2/CE)

FORMULE QUANTITATIVE: Es

Viande de porc 95 % 10.02001/LO

Aditifs 5% CE

INFORMATION NUTRITIONNELLE CARACTERISTIQUES PHYSICO= QUES

Valeurs moyennes approchées par 100g Catégorie Extra, Norme RD 474/2014, RD 142/2002
- Humidité: Méax 40 %

Valeur Energétique --------------- 1984 KJ / 478 Kcal - Protéines *: Min 30 %

Graisses 38,0¢ - G_ralsses*: Max. 57 %

dont, acides gras Saturés ------------------------ 14,0 g - Hidrates de Carbone Totales *: max 9 %

Glucides 339 - Hidroxiproline*: Max: 0,6%

dont sucres 264 - Nitrates: Inférieur & 120ppm

Protéines 30,09 - Nitrites: Inférieur a 120ppm

Sel 43 g * Exprimée en matiere séche.
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Norme 2073/2005 CE

- Compte Escherichia Coli: <100 ufc/g
- Compte Sthaphylococcus Aureus: <100 ufc/g

*(1) % VD: Les valeurs quotidiens sont basés sur un régime de | - Présence de Salmonella Shigella: Absence/25g

2000 Kcal / 8400 kJ - Compte Clostridium Sulfitos Réducteurs: < 100 ufc/g
- Listeria Monocytogenes : < 100ufc jusqu'a la fin de la
durée de vie du produit

PALETTISATION:
Palette Europe: 120 x 80 x 14 cm - Dimensions colis: 390 x 170 x 120 mm - Colisage: 120 (12 colis par couche / 10
couches par palette)

CODIFICATION PAYS IDENT. ENTREPRISE CODE PRODUIT DIG. CONTROLE
COD. PIECE 84 22003 00090 0

COND. TEMPERATURE CONSERVER DANS UN ENDROIT FRAIS ET SEC |
TRANSPORT: (T® recommandée) Max: 14°C Min: 2°C Ideal: 8°C
STOCKAGE: (T® recommandée) Méx: 14°C Min: 2°C Ideal: 8°C
POINT DE VENTE: (T® recom.) Méx: 14°C Min: 2°C Ideal: 8°C

DLC: 180 jours.

INSTRUCTIONS DE CONSOMMATION: Ouvrir I'emballage et laisser a température ambiante pendant 10-15 minutes
avant la consommation, pour son aération.

DECLARATION ALLERGENES: Il peut contenir des traces de lait et soja.

UTILISATION PREVUE ET POPULATION DESTINEE: Tous les consommateurs en général sauf allergiques a certains
de ses ingrédients et les femmes en période de grossesse et de maternité.

DISTRIBUTION: Transport réfrigéré

ELABORADO POR: DPTO. CALIDAD FECHA DE LA ULTIMA REVISION: 2015
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